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Chefs menu
De kunst van het genieten zit in de combinatie van heerlijk eten, 

mooie ambiance en leuk gezelschap. 
In ons gangen menu maken wij gebruik van groente uit de moestuin, 

pure ingrediënten, lekkere smaken en combinaties. 
Eten waar je blij van wordt.

4 gangen 55 | 5 gangen 65 | 6 gangen 75 
Elke week wisselen we 1 gerecht. Onderstaand menu is een indicatie 

van wat je kan verwachten.
Spitskool

rendang | citroengras | kimchi | rijst

Skrei
wortel | pompoen | gember | kardemom

Snoekbaars 
(extra bij 5 gangen)

appelstroop | bloemkool | rammenas | Achterhoekse dashi 

Houtduif
(extra bij 6 gangen) 

rode biet | zwarte knoflook | zaden & pitten | jus van zoethoutgras

Shortrib
zoete aardappel | harissa | ratatouille | boekweit 

Baba au “Achterhoekse arancello”
macadamia | bloedsinaasappel  

Kaasplankje  + 16,50 

In het geval van dieetwensen en/of allergieën overleggen we graag de mogelijkheden, 
geef dit vooraf aan bij de reservering. Op de dag zelf kunnen wij geen wijzigingen meer doen 
in het menu om te voldoen aan de allergie/dieetwens. 
Ons huidige menu is niet ingesteld op een veganistische eetwens. 
Vegatarisch kan uiteraard wel. 


